
R É S I S T A N C E
Bar à cocktails — Le Marais

C U I S I N E

À  G R I G N O T E R

TARAMA À LA TRUFFE D’ÉTÉ 14
Comptoir du Caviar, 90 g

ÉPAULE DE BELLOTA IBÉRIQUE 25
Maison El Bierzo, 190 g

SARDINETTE À L’HUILE D’OLIVE 19
Variété Pilchardus, Rosalita Premium

RILLETTE DE CANARD 14
Maison Barthouil, 190 g

SAUCISSON À PARTAGER 16
Le Fuet Premium, 230 g

BURRATA 12
Tomates cerises, basilic,

huile d’olive extra vierge Terra Byzacena

Retrouvez nos planches au dos



R É S I S T A N C E
Bar à cocktails — Le Marais

C U I S I N E

P L A N C H E S  À  P A R T A G E R

PLANCHE VÉGÉ 16
Houmous, caviar d’aubergine, tapenade

d’olives noires, le tout fait maison

PLANCHE FROMAGES 18
Brie de Meaux AOP, comté AOP affiné 24 mois,

Sainte-Maure de Touraine cendré AOP

PLANCHE CHARCUTERIE 25
Jambon Serrano, saucisson, cecina de bœuf,

lomo, chorizo

PLANCHE MIXTE 32
Brie de Meaux AOP, comté AOP affiné 24 mois,

Sainte-Maure de Touraine cendré AOP
Jambon Serrano, saucisson, cecina de bœuf, lomo, chorizo

16 rue Sainte-Croix de la Bretonnerie · 75004 Paris
Prix nets en euros, service compris


